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CULINAIR MitNU

IN HET PRACHTIG KADER VAN KASTEEL TER RIJST
20 MEI 1em 26 JUNI 2022

HAPJES. 3 STUKS

Voorgerechten

TONIJN. DASHI. BASILICUM. MORIELTJES

Royal Belgian Caviar - Gold label 30gr +€55

CANNELLONI. BELLOTA. RISOTTO. SHIITAKE. TRUFFEL

Tussengerechten zevengangenmenu

MAKREEL. BROCCOLI. NORI
TUINBONEN. CASHEWNOOT. AZUKIBOON

Royal Belgian Caviar - Gold label 30gr +€55

Hoofdgerechten

HEILBOT. GEROOKTE BLOEMKOOL. AMANDEL
DIAMANTHAAS. WORTEL. FRAMBOOS. CHURROS

Dessert

CHOCOLADE. ANANAS. CHILI

Driegangenmenu
Hier heeft u zowel in voor- als hoofdgerecht keuze tussen vlees of vis

€54.00
wijnen € 23.00

Viergangenmenu
Hier heeft u bij het hoofdgerecht keuze tussen vlees of vis

€167.00
wijnen € 31.00

Vijfgangenmenu
Volledig menu zonder tussengerechten

€7900
wijnen € 40.00

/evengangenmenu
Totale beleving

€99.00
wijnen € 50.00

- Btw, royale service en exclusieve locatie inbegrepen.

*Om een vlotte service te bevorderen vragen we jullie om het menu voor de gehele tafel te bestellen. —’T'Q’ES—'F

*Indien je afwijkt van het menu zal steeds de "3 la carte” prijs worden aangerekend voor de gehele tafel.



